Задание для самостоятельного выполнения (1 и 2 контрольные точки) по дисциплине 
«Технология производства, переработки и хранения продукции животноводства» 

контрольная дата сдачи ______________

	№
п/п
	ФИО
студента
	Темы для выполнения задания

	
	
	1 кт (написание и защита реферата)
	2 кт (написание эссе)

	1
	
	Продуктивность с.-х. животных, специфичность и учет.
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	2
	
	Молочные продукты лечебно-профилактического назначения
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	3
	
	Развитие рынка и тенденции потребления молока и молочной продукции в мире, России и в Ставропольском крае.
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	4
	
	Растительные жиры и аналоги молочного жира. Пищевые добавки и ингредиенты.
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	5
	
	Молочная и мясная продуктивность разных видов с.-х. животных.
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	6
	
	Породы с.-х. животных разводимые в Ставропольском крае
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	7
	
	Яйца и яйцепродукты
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	8
	
	Применение малозатратных и нетрадиционных технологий при производстве продукции животноводства
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	9
	
	Способы интенсификации технологии сыра
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	10
	
	Оценка качества и пороки масла
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	11
	
	Разведение мелких животных (кролики, нутрии, шиншиллы), значение для человека.
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	12
	
	Особенности технологии отдельных групп сыров
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	13
	
	Основы первичной переработки продукции животноводства,  утилизация отходов.
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	14
	
	Количественные и качественные показатели мясной продуктивности и качества мяса
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	15
	
	Классификация мороженого
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	16
	
	Нормы выхода при обвалке и жиловке мяса разных пород и видов животных
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	17
	
	Сублимационная сушка мяса и мясопродуктов
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	18
	
	Ветеринарно-санитарный контроль и товароведческая оценка продуктов убоя
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	19
	
	Новая, дифференцированная розничная разделка говяжьих туш (полутуш)
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	20
	
	Способы замораживания мясных туш убойных животных сроки хранения продуктов
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	21
	
	Немолочное сырье при производстве питьевого молока и молочных. Белково-углеводное сырь. (пахта, сыворотка, обрат)
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	22
	
	Тенденции потребления мяса и мясной продукции в мире, России и в Ставропольском крае
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	23
	
	Расчеты, используемые при переработке молока
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	24
	
	Ферментное сырье. Виды и классификация кожевенного сырья.
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»

	25
	
	Продуктивность с.-х. животных, специфичность и учет.
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	26
	
	Тенденции потребления мяса и мясной продукции в мире, России и в Ставропольском крае
	Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза.

	27
	
	Основы первичной переработки продукции животноводства,  утилизация отходов.
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	28
	
	Развитие рынка и тенденции потребления молока и молочной продукции в мире, России и в Ставропольском крае.
	Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53.

	29
	
	Немолочное сырье при производстве питьевого молока и молочных. Белково-углеводное сырь. (пахта, сыворотка, обрат)
	Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

	30
	
	Применение малозатратных и нетрадиционных технологий при производстве продукции животноводства
	ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»
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ИНТЕРНЕТ РЕСУРСЫ
1. http://www.fermer.ru/ ФЕРМЕР.RU – главный фермерский портал
1. http://www.agroportal.ru /АГРОПОРТАЛ. Информационно-поисковая система АПК
1. http://www.edu.ru Российское образование. Федеральный портал
1. http://www.cnshb.ru/ Центральная научная сельскохозяйственная библиотека
1. http://www.rsl.ru Российская государственная библиотека
1. http://ru.wikipedia.org Википедия
1. http://www.yandex.ru Яндекс 
1. http://www.google.ru Гугл
1. http://www.rambler.ru Рамблер
1. http://www.alleng.ru/edu/educ.htm - образовательный ресурс Интернета - школьникам и студентам.
1. www.edu.ru - ресурсы портала для общего образования
1. www.allbest.ru - "Союз образовательных сайтов
1. www.window.edu.ru-Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Тематический каталог образовательных ресурсов. 
1. Справочная правовая система КонсультантПлюс


Эссе – средство, позволяющее оценить умение обучающегося письменно излагать суть поставленной проблемы, самостоятельно проводить анализ этой проблемы с использованием знаний и умений, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисциплины, делать выводы, обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме.
Критерии оценки
4 балла. Ответ демонстрирует умения умение правильно использовать специальные термины и понятия, показатели; синтезировать, анализировать, обобщать представленный материал, устанавливать причинно-следственные связи, формулировать правильные выводы; аргументировать собственную точку зрения. 
3 балла Ответ демонстрирует умения умение правильно использовать специальные термины и понятия, показатели; синтезировать, анализировать, обобщать представленный материал, устанавливать причинно-следственные связи, формулировать правильные выводы. 
1 балл. Ответ демонстрирует умение правильно использовать специальные термины и понятия, показатели изучаемой дисциплины. 
0 баллов. Ответ не содержит демонстрации получаемых в процессе изучения дисциплины знаний и умений.

Доклад (по выполненному реферату) – средство, позволяющее оценить умение обучающегося устно излагать суть поставленной проблемы, сопровождая ее презентацией, самостоятельно проводить анализ этой проблемы с использованием знаний и умений, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисциплины, делать выводы, обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме.
Критерии оценки
8 баллов. Выступление демонстрирует умения умение правильно использовать в устной речи специальные термины и понятия, показатели; синтезировать, анализировать, обобщать представленный материал, устанавливать причинно-следственные связи, формулировать правильные выводы; аргументировать собственную точку зрения, активно использовать самостоятельно подготовленную презентацию. 
6 баллов. В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не все  причинно-следственные связи.
4 балла.В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не все  причинно-следственные связи, обучающийся не всегда правильно использует в устной речи специальные термины и понятия, показатели, допущены ошибки в самостоятельно подготовленной презентации. 
2 балла. Выступление демонстрирует умение правильно использовать специальные термины и понятия, показатели изучаемой дисциплины, но не содержит элементов самостоятельной проработки используемого материала. 

Статья – средство, позволяющее оценить умение обучающегося письменно излагать суть поставленной проблемы, самостоятельно проводить ее анализ с использованием знаний, умений и навыков, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисциплины, делать выводы, обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме.
Критерии оценки
15 баллов. Статья объемом не менее 4 страниц демонстрирует умение проведения самостоятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлена, содержит оригинальный анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными, графическим материалом. В ней рассмотрены возможные пути решения проблемы, сформулировать правильные выводы и предложения, отражающие авторскую точку зрения. 
10 баллов. Статья объемом не менее 3 страниц демонстрирует умение проведения самостоятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлена, содержит типовой анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными. В ней рассмотрены возможные пути решения проблемы, сформулировать правильные выводы и предложения. 
5 балл. Статья объемом не менее 2 страниц представлена в виде тезисов, демонстрирует умение проведения самостоятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлена, содержит анализ проблемы, подтвержденный отдельными  статистическими и/или отчетными данными. В ней сформулированы правильные выводы и предложения. 

